
 Anbieten.. 

  

 

 

 

 

 

 

SNACKS 
Terra Brot mit Goa Nduja Butter 
Terra Bread and Goan Nduja Butter 

13 

Jakobsmuschel oder Wasserkastanien Bhelpuri 
Scallop or Water Chestnut Bhelpuri 

19 

Indisch gewürzte Mini-Krevetten 
Indian Spiced Baby Shrimps 

19 

Asiatisches Rinds Tatar mit Chips 
Asian Beef Tartare and Chips 

24 

Kirschen Pani Puri 
Cherry Pani Puri 

15 

 

VORSPEISEN | STARTERS 
Grüne Erbsen gewürzt mit Kümmel 
Spiced Cumin green peas 

20 

Reh Kebab, Randen Chutney 
Roe deer Kebab, Beetroot Chutney 

27 

Fish and Chips auf der Kohle, Vadouvan-Sauce 
Charcoal Fish and Chips, Vadouvan Sauce 

Mit Kaviar 5 g | With caviar 5 g 

29 
 

+25 

 Maine Hummer Risotto 
Maine Lobster Risotto 

40 

Bouchot Muscheln Moiley, Thai-Basilikum 
Moules de Bouchot Moiley, Thai Basil 

28 

 

 

 

 
 

CHEF RECOMMENDATION  
TASTING MENU 
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PRO | PER PERSON 

 

 Jakobmuschel oder Wasserkastanien Bhelpuri 
Scallop or Waterchestnut Bhelpuri 

 

 Indisch gewürzte Mini-Krevetten 
Indian Spiced Baby Shrimps 

 

 Terra Brot mit Goa Nduja Butter 
Terra bread and Goan Nduja butter 

Hochheimer Kirchenstück «im Stein» 2024, Weingut Künstler, Riesling,   
Rheingau, Deutschland – 1dl 

 

 Alpines Früchte Chaat 
Alpine Fruit Salad  

Albula Kartoffel «Rösti», gesalzenes Ei 
Albula Potato Pavé, Salted Egg 

Mâcon-Villages «Nos Cinq Terroirs» 2023, Famille Paquet, Chardonnay, 
Burgund, Frankreich – 1dl 

 

 Reh Kebab, Randen Chutney 
Roe deer Kebab, Beetroot Chutney 

 

 Bouchot Muscheln Moiley, Thai-Basilikum 
Moules de Bouchot Moiley, Thai Basil  

Crôzes-Hermitage «Le Rouvre» 2023, Chave Yann, Syrah,                  
Rhône, Frankreich -1dl 

 

 Lamm Haxen Qorma mit Morcheln 
Lamb Shank Qorma with Morels 

oder | or  
Rinds «Rib Eye», Chili Choron Sauce 

Rib Eye, Chili Choron sauce 
Zuschlag/Surcharge 20 

Bolgheri Rosso 2023, Le Macchiole, Merlot, Cabernet Franc, Cabernet 
Sauvignon, Syrah, Toskana, Italien - 1dl 

 

 Schokoladen Tarte, Salziges Fudge 
Chocolate Tart, Salty Fudge 

Château Sigalas-Rabaud 2017, Sémillon, Sauvignon Blanc,  
Sauternes, Frankreich - 0.5dl 

 

 
Sofern Sie sich für unser Tasting-Menü entscheiden, erlauben wir uns darauf hinzuweisen, dass dieses einheitlich für alle Gäste am Tisch 

serviert wird. Individuelle Abänderungen des Menüs können wir leider nicht vornehmen. Bitte informieren Sie unser Servicepersonal vorab über 
etwaige Allergien oder Unverträglichkeiten, damit wir mögliche gesundheitliche Risiken ausschließen können. 

 
Should you choose our tasting menu, we kindly ask you to note that it is served uniformly for all guests at the table. Unfortunately, individual 

modifications to the menu cannot be accommodated. Please inform our service team in advance of any allergies or dietary intolerances in order 
to avoid any potential health risks. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SALAT & BEILAGEN |  
SALADS & SIDES 

Alpines Früchte Chaat 
Alpine Fruit Salad 

15 

Geräucherte Rosenkohl 
Smoked Brussel Sprouts 

13 

Albula Kartoffel «Rösti», gesalzenes Ei 
Albula Potato Pavé, Salted Egg 

15 

Chorizo und Kichererbsen Curry 
Chorizo and Chickpeas Curry 

18 

Schwarzes Dhal 
Dal Makhani 

14 

Pilz Biriyani 
Mushroom Biriyani 

Mit gegrilltem Knochenmark                                                              
With grilled Bone Marrow 

20 
 

+12 

Naan Brot (2 Stück) 
Compressed Naan bread (2 pcs) 

7 

 

 

 

 

 

HAUPTGÄNGE | MAINS 
Grillierter Butternuss Kürbis, Malai 
Open Fire Grilled Butternut Pumpkin, Malai 

30 

Topinambur, Maiscurry 
Jerusalem Artichokes, Corn Curry 

32 

Alleppey Curry mit Zander  
Pike-Perch, Alleppey Curry 

mit Kaviar 5 g | with caviar 5 g  

45 

 

+ 25 

Lamm Haxen Qorma 
Lamb Shank Qorma  

mit Morcheln | with Morels  

45 
 

56  

Butter Chicken aus dem Mistkratzerli 
Butter Chicken from the Mistkratzerli 

48 

 

SPECIALS 
Rinds «Rib Eye», Chili Choron Sauce 
Rib Eye, Chili Choron sauce 

pro | per 150 g 42  

Terra Burger mit Pommes  
Terra Burger with French fries 

Veggie | Vegi 34  
Rind | Beef 39  

DESSERT 
Geräuchertes Erdbeer Soft-Eis, Eingelegte Erdbeeren 
Smoked vanilla Soft Serve, Macerated Strawberry 

17 

Rosenblüten Pannacotta, Pistazien Glace 
Rose Pannacotta with Pistachio Ice Cream 

18 

Schokoladen Tarte, Salziges Fudge 
Chocolate Tart, Salty Fudge 

17 

Malabar Kaffee Flan 
Malabar Coffee Flan 

17 

 

 

 
Individuelle Abänderungen des Menüs können wir leider nicht vornehmen. Bitte informieren Sie unser Servicepersonal vorab über etwaige Allergien oder 

Unverträglichkeiten, damit wir mögliche gesundheitliche Risiken ausschließen können 
 

Unfortunately, individual modifications to the menu cannot be accommodated. Please inform our service team in advance of any allergies or dietary intolerances in 
order to avoid any potential health risks. 

 


