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Apéro-Auswahl 

 
Auswahl von 2 kalten und 2 warmen Häppchen CHF 22.00/Person 
Auswahl von 3 kalten und 3 warmen Häppchen CHF 28.00/Person 
Auswahl von 4 kalten und 4 warmen Häppchen CHF 34.00/Person 
Auswahl von 5 kalten und 5 warmen Häppchen CHF 39.00/Person 
Jedes weitere Häppchen CHF 5.00/Person 
 
Kalte Häppchen 
 

 Crudités Auswahl mit Joghurt, Gemüse-Frischkäse und Hummus Dips 

 Crostini mit Tomaten und Roquefort 

 Prussiens mit Zwiebeln und Käse 

 Mini-Ratatouille und Wachtelei im Törtchen 

 Mit Pistazien überzogene Trauben-Ziegenkäsebällchen 

 Spiess mit Feta, Tomate, Basilikum und kandierter Zitrone 

 Orientalische Canapés, Babaghanouj, Hummus und Muhamarrah 

 Spinat-Frischkäse Törtchen mit Lachs Kaviar 

 Räucherlachs Blinis mit Schnittlauchcreme 

 Doraden-Tatar mit Avocado und Gurken, Limetten und Chipotle 

 Pumpernickel mit Bündner Bergkäse, Birnen und Walnuss Chutney  

 Auswahl an Makirollen mit Thunfish, Lachs und Gurke 

 Gewürzte Surimi-Krabben und Quinoa-Pfannkuchenröllchen 

 Pochierte Krevette, Treviso-Salat, Kerbel-Mayonnaise 

 Pilz-Pastinaken Röllchen, Brunnenkresse  

 Profiteroles mit Lauch und Parmesancreme, gehobelter Sbrinz 

 Taramasalata mit Gemüse Sticks 

 Mini Brätler Kartoffeln, gefüllt mit Pastrami und Datteln 

 Geräucherte Forellenmousse im Chicorée Blatt 

 Pochierte Jakobsmuschel mit süss-saurem Gemüse-Tatar  

 Hausgebeizter Lachs am Spiess mit Sauerrahm 

 Saibling-Tatar, rotes Zwiebel Konfit, Schnittlauch und grüner Spargel 

 Rinds-Tatar im Cornet 

 Melone mit Bündner Rohschinken 

 Auswahl an Bündnerfleisch-, Rohschinken- und Salsiz 

 Rinds-Pastrami-Pilz-Hüttenkäseröllchen 

 Getrüffelte Pouletleber-Parfait-Profiteroles mit Porto-Zwiebel-Marmelade  
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Warme Häppchen  
 

 Kichererbsen-Petersilien-Knoblauchkrapfen mit Minzjoghurt 

 Mini-Käse-Soufflé 

 Kleine Zwiebel-Lauch-Quiches 

 Waadtländische Käsetörtchen 

 Gebratene Safran-Risotto Bällchen mit Pecorino Käse 

 Kürbis-Kartoffel Törtchen, Pecan Nüsse, Schweizer Blauschimmelkäse 

 Surimi, Kichererbsen und Mais Krapfen, milde Chili Sauce 

 Frittierte und gefüllte Oliven mit Ricotta, Zitrone und Oregano 

 Buffalo Poulet Flügeli, Sauerrahm  

 Sigara Börek, knusperige Käse Zigarren mit Petersilie 

 Würzige Zwiebel-Kichererbsen Krapfen, Früchte Chutney 

 Patatas Bravas-Spiesse mit würzigem Tomaten-Dip 

 Tomaten-Konfit, Pesto und Ziegenkäse auf Blätterteig 

 Schottischer Lachs und Dill-Kroketten mit Fenchel Dip 

 Peking-Entenrollen mit Gurke, grüne Cipollotti und Hoisinsauce 

 Würziges Chorizo-Kürbis-Blätterteiggebäck 

 Marinierte Tandoori-Poulet-Ailerons mit Raita 

 Original Poulet-Satay Spiesse mit Erdnusssauce 

 “Bitterballen” mit roter Zwiebel und Senf 

 Teriyaki-Pouletspiesse 

 Mini Brioche Burger mit Tomaten-Marmelade, Cornichons und Zwiebeln 

 
Süsse Häppchen  
 

 Assortierte Früchte Tartlets 

 Schoko-Mousse Törtchen 

 Pralinen Mousse im Glas 

 Mini Tiramisù 
 

 

Preise in CHF inkl. MwSt. 


